Rapidité et efficacité

F n N H au service du café pré-dosé




Technologies clés @ Options
Key Technologies @ Options

Groupe POD E.S.E.
POD E.S.E. group

PONY

Facilité d’insertion des dosettes Commandes volumétriques
ou des capsules par I'entrée du Volumetric command
groupe situé sur le chauffe-tasses volumetric commands

Nettoyage automatique
Automatic cleaning

PONY 2 POD PONY 4 POD - STEAMAIR®

FLUIDITY AT WORK AND
CONSISTENT QUALITY IN
THE CUP WITH THE PONY LINE

haudiére EC/V Pressostat
ressostat HW/S Boiler
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P Built-in cup warmer

Grilles repositionnables pour . , .
différents types de contenants Technologies clés - Key Technologies

TEAMAIR®

LA SOLUTION SUR-MESURE S
STEAMAIR®

D’UNE MACHINE PROFESSIONNELLE
A DOSETTES -
Eau débit réglable

La gamme des machines PONY, composée des deux Adjustable water
modeéles PONY 2 et PONY 4, apporte une solution
pratique et performante aux professionnels qui
font le choix de la dosette de café type E.S.E. (Easy
Serving Espresso). La qualité d’extraction est au
rendez-vous, et le résultat constant tout au long
du service que vous choisissiez un espresso court
ou long.

Vapeur débit réglable
Adjustable steam

Praticité de récupération des
dosettes ou des capsules usagées
dans un tiroir amovible

Kit pieds hauts
Raised feet kit
Options - Options

Q006




PONY

PONY 2 CAPS - STEAMAIR®

PONY 4 CAPS

THE ULTIMATE COFFEE
EXPERIENCE DELIVERS BY
THE PONY LINE

LA SOLUTION SUR-MESURE
D’UNE MACHINE PROFESSIONNELLE
A CAPSULES

Avec la gamme PONY, les professionnels disposent
d’'un matériel performant et facile d'utilisation pour
'exploitation des capsules de café type FAP ou
CAFFITALY. Les deux modeles PONY 2 et PONY 4
composant la gamme, offrent des fonctionnalités
adaptées a une utilisation professionnelle pour une
qualité en tasse irréprochable.

Programmez jusqu’a 6 sélections
par boitier équipé d’un écran
tactile capacitif rétro-éclairé

Réalisez 1 ou 2 cafés a la fois par
groupe, et jusqu’a 4 cafés a la fois
avec la PONY 4

» Avec le STEAMAIR®, émulsionnez
automatiquement le lait pour
préparer de délicieux cappuccino

Technologies clés @ Options
Key Technologies @ Options

Groupe CAPSULE
CAPSULE group

Commandes volumétriques
Volumetric commands

Nettoyage automatique
Automatic cleaning

haudiére EC/V Pressostat
ressostat HW/S Boiler
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Technologies clés - Key Technologies

STEAMAIR®
STEAMAIR

Eau débit réglable

Adjustable ter

Vapeur débit réglable
Adjustable steam

Kit pieds hauts
Raised feet kit

Q006

Options - Options




Largeur 34 cm 64 cm

Profondeur 57 cm 57 cm

Hauteur 58 cm 58 cm
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

el 47 kg 65 kg
TECHNICAL FEATURES - —

Chaudiére Capacité / Puissance 6.3L /2730 W 101L/ 4300 W

Puissance . 4700 W / 20 A (Single) /

3000 W /13 A (Single) 7 A (3+N)
Voltage 230 V (Single) 230 V (Single) / 400 V (3+N)
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